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Espressione nuova di una lunga tradizione di vinificatori
che st colloea nella zona classica della Valpolicella. Mario.
ricco dell'esperienza maturata negli anni dai nonni e dai
padri. vuole proporsi alla clientela contugando la tradi-
ztone di un tempo con Uarte del sapersi rinnovare. mante-
nendo, per quanto possibile. i legami con la propria terra.
esaltando le colture. i sapori ed i gusti propri del territorio.
Tradizione e modernita in un connubio perfetto funno di-
ventare "unici e tipict” i vini dell'azienda che li produce.

Camporeale

Az. Agr. Camporeale di Mario Lavarini
Via Casa Zamboni, 2 - 37020 Arbizzano di Negrar (VR) - tel. 0457514253 fux 0457514253 - info@camporealevini it - wiw.
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- Anno avviamento: 2003 - Vini prodotti: 6 - M: 35.000 - Ettari: 5 - Uve/vini acquistati: solo uve di proprieta - si- ©:
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Sensazioni: una gran dolcezza

|
di spezie olfuttiva. Non solo dolce !
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VaLpoLiceLLa CLassico Superiore 2008 IP: 85

vaniglia ¢ mentosa cannella, ma
,lm{'rm di frutto vive che esprime
dolcezza giacehé limpidamente tra
\,“\LPOLIL I s/ormaia da un punto di vista eno

logico. E che polpu, nera al colore, =

CLASSICO SUPERIORE

sontuosa in glicerina in visione
(fitte le arcate lasciate sulla parete
fl'l'f l‘”ﬂl‘('(‘ fo ammantata l!l irl'”‘””
RIPASSO vellutata al ragguaglio del tatto
palatale. Che misura e che volume
nell'ingresso al palato. che tannica

strutturazione e tessitura, che per
sistenza grandemente polposa. Ma

la sua sovrana dote & nella morbidezza del gusto, un cassis Indici Qualita mplessivi:
che la sua nera linfa la si sente in aroma sempre dolcemen P ,-,,mﬂ,','_‘,\-j,-,,‘- (+0.18%: 00T: 5.67
te avvolgere, e sempre pitt morbida ecare. Indici complessivi: C: 30,75 - E: I. 27
Informazioni: @ - [7: 24-05-10 - @: C - ™ §.000 - <
Corvina 509, Corvinone 30%. Rondinella 20%
Impressioni del produttore. [l vino si presentu con un
colore rubino scuro intenso, un profumo elegante di frutta
matura e spezie con leggero sentore di vaniglia. Un vino de-
cisamente coinvolgente ed armonico. |
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